Morlanda Rabosa

Ein moderner Weinstil aus dem Priorat: komplex, kraftvoll und

frisch.
Artikelnummer  3128.23 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Viticultors del Priorat, Coca de recapta eine Art GemUsepizza Alkohol 15%
SL ohne Kase oder "Truita amb suc :

N Gemisetortilla in Sauce Freie SO2 8 ma/l

Region Priorat u rufat u Gesamte SO2 65 mg/l
o Fluchtige Saure 0.44 g/l
Jahrgang 2023 (@l Lagern Bis mindestens 2030 Gesamisiure 5.6 o/t
lagerfahlg pH—Wert 3.50
Degustationsnotiz Restzucker 1549/l
Leuchtendes Rubinrot; Bukett % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  27.01.2026
mit Backpflaumen und Feigen, wirzig- 16-18 °C
erdige Noten von Mokka und Unterholz; Gesetzliche Angaben
weicher Auftakt, am Gaumen saftig und i! v hi Naturkork Biozertifikat: ES-ECO-019-CT
aromatisch, komplexe, kraftvolle AL Verschiuss aturkor Herkunft: ES
Struktur, dichte Textur, reifes, Abfuller:
dahinrollendes Tannin begleitet den enthalt Sulfite
anhaltenden, harmonischen Abgang ) .
Emil Hauser, Weinakademiker Weitere Informationen
www.delinat.com/3128.23

Rebsorten

Garnacha (100%)



