Rabosa

Morlanda Rabosa, Beispiel eines neuen Rotweinstils aus dem
Gebiet des Priorat.

Artikelnummer  3128.21 % Speisenvorschlage EI Analysedaten

Weingut Viticultors del Priorat, Coca de recapta eine Art GemUsepizza Alkohol 15%
SL. ohne__Kase o_der_ Truita amb suc Freie SO2 10 mg/l

Region Priorat Gemusetortilla in Sauce Gesamte SO2 75 mg/l

Fluchtige Séure 0.67 g/l

VITICULTORS DEL PRIDRAT L
ITICULTORS DEL PRIORA Jahrgang 2021 ‘.{i Lagern Bis m|lr1d.esten5 2027 Gesamtsaure 5.8 g/l
lagerfahig pH-Wert 3.40
! Degustationsnotiz i Restzucker 1.3 g/l
Dichtes Rubinrot; im Bukett Anklange % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  20.09.2024
reifer Waldbeeren und etwas 16-18 °C
Fruchtkompott mit einem Hauch von Gesetzliche Angaben
Leder und Réstkaffee; opulenter Ansatz, i! v hi Naturkork Biozertifikat: ES-ECO-019-CT
vollmundig und saftig, unterlegt mit AL Verschiuss aturkor Herkunft: ES
Frucht- und wurzigen Garrigue-Noten, Vegan ohne tierische Abfuller:
feinkdrniges Tannin; frischer, = 9 Inhaltsstoffe hergestellt enthalt Sulfite
PRIORAT aromatischer Abgang Wei in )
: i David Rodriguez, Weinakademiker eitere Informationen
R Gl v www.delinat.com/3128.21
B———  — % Rebsorten

Garnacha (70%)
Carifiena (30%)




