Carla Ferreira - Sardo
Douro DOP Reserva 2023

Kraftvolle, harmonische Cuvée alter Reben aus Gemischtem

Satz.
Artikelnummer  3115.23 % Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut CARLAFERREIRA Kaninchenragout, gedinstete Fenchel, Alkohol 14.5%
X Geflugel aus dem Ofen, Gemuse-Paella, .
Region Douro Kartoffeln-Gratin, Leitdo (Spanferkel) Freie SO2 18 mg/l
CARLA FERREIRA ! Gesamte SO2 92 mgl/l
Jahrgang 2023 Fluchtige Sa 0.50 g/l
[ Bis mindestens 2030 Uchtige Saure 0.50 9/
(ll' Lagern Is mindestens Gesamtsdure 5.5 g/l
! Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.62
Kirschrot; Bukett mit Pflaumen und Restzucker 0.6 g/l
% & o R Zwetschgen, Vanille- und Mokkanoten; % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  10.11.2025
e € u weicher Auftakt, am Gaumen 16-18 °C
S AﬁR‘L Do konzentriert und aromatisch, kraftvolle, Gesetzliche Angaben
™ komplexe Struktur, mundfullendes, sehr i! v hl Naturkork Biozertifikat:
gut integriertes Tannin; harmonischer, AL Verschiuss aturkor Herkunft: PT
lange anhaltender, frischer Abgang Abfuller:
Emil Hauser, Weinakademiker enthalt Sulfite
]][]U d Weitere Informationen
RO woc RESERVA % Rebsorten ;
i ®  andere Rebsorten (100%) www.delinat.com/3115.23




