Milonga

Neues aus dem Hause Salustri: Ciliegiolo in purezza. Marco
Salustri rollt der Sorte in der Toskana den roten Teppich aus.

Artikelnummer 3106.22 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Salustri Leonardo aromatischer Aufschnitt (z.B. Alkohol 14%
X Finocchiona), Pasta mit wurzigen Freie SO2 9 mall
Region Montecucco Saucen, mittelreifer Kase, geschmortes Gesamte SO2 43 mgg/l
Jahrgang 2022 Fleisch Fluchtige Saure 0.79 g/l
o Gesamtsaure 5.6 g/l
! Degustationsnotiz (Ml Lagern Bis mllrjdlestens 2027 pH-Wert 360
Kirschrot; nach kurzem Beliften sehr lagerfahig Restzucker 1.6 g/l
fruchtige Nase, vor allem nach Kirschen Analysedatum  10.09.2024
duftend, dezent wurzige Note; frischer % Genusstipp Optimaler Genuss bei )
Auftakt, cremig, schéne Frucht, feines 16-18 °C Gesetzliche Angaben
Tannin, Frische sorgt fur Spannung; Biozertifikat: IT-BIO-007
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