Marco Salustri Terre di Clo’

Marco Salustri geht dem Sangiovese auf den Grund. Im Terre di
Clo? reizt er Kelterung und Lagerung bis zum Letzten aus.

Artikelnummer 3105.19 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Salustri Leonardo :raftt}'(ge FIS!ISCh' U'I:‘]‘tj Wéldlgenﬁhte, Alkohol 14.5%
artkése, Pilzgerichte, Gulasc ;
Region Montecucco K 2818 SOZSOZ 12 mg//l
. . esamte 59 mg/l
Jahrgang 2019 (ll Lagern Bis mindestens 2029 Fluchtige Saure 0.55 g/l
lagerfahig Gesamtsdure 5.5 g/l
! Degustationsnotiz pH-Wert 3.60
Kraftiges Rubinrot; vielschichtiges Bukett % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 1.6 g/l
mit Cassis, Waldbeeren, Teer- und 18-20 °C Analysedatum  21.12.2023
Rauchnoten; weicher Auftakt, schoner
Charakter, rund, feinkérniges Tannin; Gesetzliche Angaben
kraftvoll im Abgang Ar verschuss Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-007
- Herkunft: IT
Martina Korak, Onologin W Vegan ohne tierische Abfiiller:

Inhaltsstoffe hergestellt enthalt Sulfite

Rebsorten
Sangiovese (100%)

Weitere Informationen
www.delinat.com/3105.19
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