Carla Ferreira - Intensive
Douro DOC 2022

Intensiv: nomen est omen. Rita Marques keltert aus einer
Vielzahl lokaler Sorten einen eindrucklichen roten Douro.

Artikelnummer 3103.22 % Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut CARLAFERREIRA Kaninchenragouﬂt, gedunst"ete Fenchel, Alkohol 14%
. gebackene Geflugel. Gemuse-Paella, -
CARLA FERREIRA Region Douro gebratene Kartoffeln, wirzige Freie 502 24 mg/l
l N T E N S I V E Jahrgang 2022 Fleischgerichte, Bohrlwenreis Gesamte SO2 89 mg/l
9 : Fliichtige Saure 0.51 g/l
. Gesamtsaure 5.2 g/l
! Degustationsnotiz (Ml Lagern Bis mindestens 2027 pH-Wert 380
Leuchtendes Kirschrot; Bukett nach lagerfahig Restzucker 0.8 g/l
Brombeeren und Waldbeeren, wirzige Analysedatum  16.01.2025
Noten von Mokka und Kaffee; weicher % Genusstipp Optimaler Genuss bei
Auftakt, am Gaumen aromatisch und 16-18 °C Gesetzliche Angaben
saftig, harmonische, komplexe Struktur, Biozertifikat:
feine Textur, seidenweiches Tannin; i! Verschluss Naturkork Her_l_<ur1ft: PT
langes Finale - Abfuller:
Emil Hauser, Weinakademiker enthalt Sulfite
sis Rebsorten Weitere Informationen
* Tinta Roriz (40%) www.delinat.com/3103.22
0 Touriga Franca (30%)
Touriga Nacional (20%)
DOURO DUk TINT andere Rebsorten (10%)




