Marco Salustri B

Uber die Auszeichnung zum Biodiversitatswinzer des Jahres
freut sich Marco Salustri besonders. «Es ist so schén, wenn
Dinge, die einem so am Herzen liegen auch noch derart
wertgeschatzt werden»

Artikelnummer 3045.22 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Salustri Leonardo Polenta, Wildgefllgel, kréftige Eintopfe, Alkohol 14.5%
Region Toscana Wildschweinragout, mittelreife Kase, Freie SO2 19 mg/l
i ; ;
Pasta mit aromatischer Sauce Gesamte SO2 62 mg/l
Jahrgang 2022 P N
o Fluchtige Saure 0.74 g/l
(Hl Lagern Bis mindestens 2027 Gesamtsdure 5.5 g/l
! Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.60
Kirschrot; fruchtige Noten nach Restzucker 1.3 g/l
Zwetschgen und Waldbeeren, % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  18.04.2024
Réstaromen und leicht Vanille; weich 16-18 °C
und geschmeidig, animierender SUssteil, Gesetzliche Angaben
elegant, feinkdrniges Tannin, frisch im Biozertifikat: IT-BIO-007
Abgang ﬂ Verschluss Naturkork Herkunft: IT
Martina Korak, Onologin Abfuller: Salustri Leonardo
enthalt Sulfite
% Rebsorten

Weitere Informationen

Sangi 100%
angiovese ( ) www.delinat.com/3045.22




