BAGLIO

CHIANTI

SENOMINATIONE b ostoine conTROLLATA E SARATIT

Baglio

Ein herrlich fruchtiger Chianti von der Tenuta San Vito bei
Florenz, gereift im Edelstahl- und im Betontank.

Artikelnummer 3015.16 }f Speisenvorschlage

Weingut Tenuta San Vito Zucchini mit Basilikum und
Pinienkernen, Pasta an Fleischsaucen,

Region Chianti Gemusegratin, Ribollita (toskanische
Jahrgang 2016 Brot- und Gemusesuppe)
Degustationsnotiz [{ ({ Lagern Bis mindestens 2021
Dichtes Purpur; im Bukett Noten von lagerfahig

Sauerkirschen, Wacholder und

Waldboden; frisch-fruchtiger Antrunk, }f Genusstipp Optimaler Genuss bei
rund und gefallig am Gaumen, 16-18 °C
feinkdrniges Tannin; ausgewogenes

Finale 4 Verschluss Naturkork

Martina Korak, Onologin ® Vegan ohne tierische

Inhaltsstoffe hergestellt
Rebsorten

Sangiovese (100%)

EI Analysedaten

Alkohol 13%

Freie SO2 4 mg/l
Gesamte SO2 25 mg/l
Fluchtige Saure 0.50 g/l
Gesamtsaure 4.8 g/l
pH-Wert 3.63
Restzucker 0.6 g/l
Analysedatum  21.11.2018

Gesetzliche Angaben
Biozertifikat: IT-BIO-006
Herkunft: IT

Abfuller:

enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/3015.16



