Monte Vivales

Tempranillo auf Sand und Muschelkalk gewachsen und in
Holzfassern gereift: ein Uberzeugendes Konzentrat.

Artikelnummer 2998.18

Weingut Vifia Zangarron,
Volvoreta

Region Toro

Jahrgang 2018

Degustationsnotiz

Speisenvorschlage

Gemusetopf mit Kichererbsen an
Olivendl und Krautern,
Schweinerippchen an Honigmarinade
vom Grill

Lagern Bis mindestens 2023
lagerfahig

EI Analysedaten

Alkohol 14.5%
Freie SO2 16 mg/!
Gesamte SO2 61 mg/l
Fluchtige Saure 0.49 g/l
Gesamtsdure 5.5/l
pH-Wert 3.96
Restzucker 0.8 g/l

Funkelndes, dunkles Kirschrot; Analysedatum  30.01.2020

Monte
Tivales mediterranes Bukett mit Noten reifer

bt

Genusstipp Optimaler Genuss bei

Waldbeeren, Anklange von Schokolade, 16-18 °C Gesetzliche Angaben

Lakritz und Garrigue-Krautern; kraftiger Biozertifikat: ES-ECO-016-CL
Ansatz, am Gaumen vollmundig und Herkunft: ES
temperamentvoll, wurzig unterlegt; h Verschluss Naturkork Abfuller:

prasentes Tannin von feiner Kérnung, W Vegan ohne tierische enthalt Sulfite

langer Abgang

Inhaltsstoffe h tellt
David Rodriguez, Weinakademiker nhattsstotte hergeste

Weitere Informationen
www.delinat.com/2998.18

Rebsorten
Tinta de Toro (100%)




