Gancedo Magostu

Seidige Fulle und feine Réstnoten aus 100-jahrigen Mencia-

Reben.

Artikelnummer 2931.22 % Speisenvorschlage EI Analysedaten

Weingut Bodegas y Vifiedos Polenta mit Auberginen und Tomaten, Alkohol 14.5%
Gancedo S.L. cemuse- Lasagne, geschrmorter Freie SO2 10 mg/l

albsbraten mit Bratkartoffeln
Region Bierzo Gesamte SO2 35 mg/l
Jahrgang 2022 (ll Lagern Bis mindestens 2032 gzg:r:;gtgseélsj?:re 28992/[
lagerfahig pH-Wert 3.40

Degustationsnotiz Restzucker 0.4 g/l

Intensives Kirschrot; Bukett nach reifen, % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  22.08.2025

dunklen Frichten, wurzige Noten von 16-18 °C

gerosteten Haselnussen und Mokka; Gesetzliche Angaben

weicher Auftakt, am Gaumen Biozertifikat: ES-ECO-016-CL

geschmeidig und aromatisch, komplexe, ﬂ Verschluss Naturkork Herkunft: ES

harmonische Struktur, dicht gewobene Abfuller:

Textur, seidenweiches Tannin begleitet enthalt Sulfite

den anhaltenden, saftigen Abgang

Emil Hauser, Weinakademiker Weitere Informationen

www.delinat.com/2931.22

Rebsorten
Mencia (100%)



