Finca La Madronera

Luis Corbis Premiere: ein reinsortiger Bobal aus Utiel-Requena,
gereift in Amphoren und Barriques.

Artikelnummer 2926.21 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Finca Cor Vi Die kraftige Bot?al verlangt nach . Alkohol 14.5%
X X herzhaften Gerichten wie ein Potaje de .
Region Utiel-Requena Garbanzos mit Blattspinat oder Freie SO2 15 mg/t
Jahrgang 2021 "Porrusalda” ein dichter Gemuseeintopf Gesamte SO2 91 mg/l

Fluchtige Séure 0.76 g/l

mit Lauch als Hauptzutat, passend auch Gesamtsaure 5.9 g/l

Pilzkroketten

Degustationsnotiz pH-Wert 3.50
Kirschrot; im Bukett Noten von o Restzucker 0.7 g/l
Brombeeren und Feigen mit einem (@l Lagern Bis mindestens 2029 Analysedatum  02.09.2024
Hauch von wildem Thymian und lagerfahig
Gewdurznelken; am Gaumen erdige Gesetzliche Angaben
Anklange sowie etwas Kokos, Vanille und }f Genusstipp Optimaler Genuss bei Biozertifikat:
Rostkaffee, saftig und druckvoll, wiirzig, 16-18 °C Herkunft: ES
reife Frucht; prasentes Tannin im langen Abfuller:

i enthalt Sulfite
Finale u Verschluss Naturkork
David Rodriguez, Weinakademiker Weitere Informationen

www.delinat.com/2926.21

Rebsorten

Bobal (100%)



