Bauer-Poltl, Blaufrankisch Vom Lehm

litelburgenland OA

Eine Entdeckung voller Eleganz und Finesse aus dem
Mittelburgenland, der Hochburg fur Blaufrankisch.

Artikelnummer 2919.14 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Weinhof Bauer-Péltl Rindsrouladen gefullt .mlt Dorrpflaumgrj, Alkohol 13%

. luftgetrocknetem Schinken und Salbei in Freie SO2 7 mall
Region Burgenland leichter Rotweinsosse mit zarter Gr;:mte SO2 SE;nrgw 1
Jahrgang 2014 Bitterschokoladennote, Als Beilage 9

Fluchtige Séure 0.68 g/l

Sauerrahmspatzle, Pilz- und Gesamtsaure 6.0 g/l
! Degustationsnotiz Wildgerichte 4
pH-Wert 3.42
Leuchtendes Kirschrot; Bukett von o Restzucker 0.0g/l
Weichselkirschen und Konfitire, Noten ~ (lll Lagern Bis mindestens 2020 Analysedatum  24.04.2017
von Réstaromen und Lakritze; weicher lagerfahig
Auftakt, am Gaumen aromatisch, Gesetzliche Angaben
L elegant, saftig, dicht und komplex, %¢ Genusstipp Optimaler Genuss bei Biozertifikat:
5 Blaufrankisch ,. mineralische Anklange, feines Tannin; 16-18 °C Herkunft: AT
e e langer Abgang Abfuller:
Emil Hauser, Weinakademiker i! Verschluss Naturkork enthalt Sulfite
sis Rebsorten v - Weitere Informationen
" egan ohne tierische )
Blaufrankisch (100%) h Inhaltsstoffe hergestellt www.delinat.com/2919.14
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