Vale de Camelos

Das Alentejo von seiner schénsten Seite: ein fruchtiger,
gehaltvoller Rotwein aus dem Tal der Kamele.

Artikelnummer 2862.19 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Soc. Agr. Herdade dos Gemuse und Geflugel aus dem Ofen, Alkohol 15%
Lagos, Lda.Vale de Acor Hartlfase, Pilz- oder Wlldger__lchte, Freie SO2 23 mg/l
de Cima, CX Postal 43 gespickter Rgllbra_te:n, GemuUse- oder Gesamte SO2 64 mg/l
Region Alentejo Kartoffelgratin, Leitdo (Spanferkel) Fliichtige Saure 077 g/l
Jahrgang 2019 [( (0 Lagern Bis milrl1dlestens 2023 gﬁf?lvrr;triaure 2289/1
lagerfahig Restzucker 0.5 g/l
! Degustationsnotiz Analysedatum  11.06.2021
Intensives Kirschrot; im Bukett dunkle % Genusstipp Optimaler Genuss bei
Frichte wie Weichselkirsche und 16-18 °C Gesetzliche Angaben
Waldbeere, Noten von Unterholz und Biozertifikat: PT-BIO-03
Lakritze; weicher Auftakt, am Gaumen i! Verschluss Naturkork Her_l_<unft: PT
aromatisch, saftig, kraftig und —_ Abfuller:
VAI_E DE CAMELﬂS harmonisch, opulentes, aber enthalt Sulfite
feinkérniges Tannin; langes Finale ) .
Emil Hauser, Weinakademiker Weitere Informationen
i www.delinat.com/2862.19
%2 Rebsorten

Touriga Nacional (85%)
Syrah (15%)




