El Encinar

Eine Crianza aus Tempranillo-Trauben, gereift in der Navarra.

Artikelnummer 2831.23 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Vifia Ebro S.LJorge, élkl:blgs COFT (lih?]rlzol(wetls;e‘Bogn;p mllt Alkohol 135%

Ripa Zudaire _togzct)l)(, telfsfcl ragu mit Reis, Gefluge Freie SO2 13 mg/l
Region Navarra mi ratkartortein Gesamte SO2 58 mg/l
Jahrgang 2023 (ll Lagern Bis mindestens 2030 gzg:r:;gtgseélsj?:re ggSg?l/l

lagerfahig pH-Wert 3.50

Degustationsnotiz Restzucker 0.4 g/l
Tintenfarben; Bukett mit Waldbeeren % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  14.04.2026
und Cassis, Aromen von schwarzen 16-18 °C
Oliven mit einem Hauch Mokka- und Gesetzliche Angaben
Kaffee; weicher Auftakt, am Gaumen i! Verschluss Naturkork Biozertifikat: ES-ECO-025-NA
geschmeidig und aromatisch, komplexe, — Herkunft: ES
kraftvolle Struktur, feinkérniges Tannin Abfuller:
im anhaltenden, finessenreichen Abgang enthalt Sulfite

Emil Hauser, Weinakademiker ) .
Weitere Informationen

Rebsorten www.delinat.com/2831.23

Tempranillo (100%)



