Ripasso La Casetta
Valpolicella DOC 2022

Natalino Fasoli hat an der Rezeptur gefeilt, sein Valpolicella
Ripasso hat nochmals einen Tick zugelegt.

Artikelnummer 2749.22 % Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut La Casetta gerelfte Hartkasg, Wlldgeflugel, o Alkohol 14.5%
. ) Teigwaren an kraftigen Saucen, kraftige -
Region Valpolicella Gemuseeintépfe Freie SO2 24 mg/l
Gesamte SO2 86 mg/l
Jahrgang 2022 P N
o Fluchtige Saure 0.70 g/l
(Hl Lagern Bis mindestens 2028 Gesamtsdure 52 g/l
! Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.60
Rubinrot; fruchtiges Bukett nach Restzucker 4.0 g/l
Zwetschgen und Datteln mit einem % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  01.10.2024
Hauch Teer und Lakritze; weicher 16-18 °C
Auftakt, angenehmer Schmelz, Gesetzliche Angaben
feinkdrniges Tannin, angenehme Frische Biozertifikat: IT-BIO-007
im Abgang; langes Finale ﬂ Verschluss Naturkork Herkunft: IT

Martina Korak, Onologin Abfuller: ICARO srl
enthalt Sulfite
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Corvina (40%) Weitere Informationen
Corvinone (30%) www.delinat.com/2749.22

Rondinella (30%)




