Sepp Moser Zweigelt Ried Hollabern

Holla Zweigelt, holla Hollabern! Niki Mosers reinsortiger Roter
aus Osterreichs beliebtester Rotweinsorte hat?s in sich.

Artikelnummer 2740.19 }f Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Weingut Sepp Fasan mit Linsen und speck. Alkohol 13.5%
MoserAndrea und ammbraten, mit Kase tberbackene Freie SO2 25 mg/l
P —*"\ Nikolaus Moser ngzser-Plléﬁfanne mit frischem Gesamte SO2 58 mg/l
i Region Burgenland aucherspe Fluchtige Sédure 0.85 g/l
Gesamtsaure 6.1 g/l
SE?P MOSER Jahrgang 2019 (Hl Lagern Bis mindestens 2027 pH-Wert 3.53

' ' lagerfahig Restzucker 0.4 g/l
! Degustationsnotiz Analysedatum  24.10.2022

Leuchtendes Kirschrot; Bukett nach

bt

Genusstipp Optimaler Genuss bei

Johannisbeeren und Kirschen, Noten 16-18 °C Gesetzliche Angaben
von Mokka und Rauch; weicher Auftakt, Biozertifikat: AT-BIO-301
am Gaumen finessenreich, aromatisch, i! Verschluss Naturkork Her_l_<unft: AT
Weu‘s{é’ﬁﬂ—ersee DAC QQ;’SBWE . saftig mit retronasaler Ledernote, feine, - Abfu{ler: )
| i dicht gewobene Tannine; Réstaromen ® Vegan ohne tierische enthalt Sulfite

"\‘ IWEIGELT RIED «HOLLABERN' 4

\x demeter

im langen Abgang
Emil Hauser, Weinakademiker

Inhaltsstoffe hergestellt Weitere Informationen

www.delinat.com/2740.19

Rebsorten
Zweigelt (100%)



