Sepp Moser Pinot Noir Gebling

Ein naturbelassener Pinot Noir hdochster Gute von der besten
Lage im Kremstal.

Artikelnummer 2730.13 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Weingut Sepp Lamn;braten,SGgmqlsegrstllrg lf<lml,|sphr|g . Alkohol 135%
MoserAndrea und ?(ngeffraltene_ teinpilze, Kalbsfleisch mit Freie SO2 11 mg/l
Nikolaus Moser artoffelgratin Gesamte SO2 59 mg/l
i i 5 i Fluchtige Séure 0.89 g/l
Region Niederosterreich (Hl Lagern Bis mindestens 2020 Gesam?séure 47 g/%
Jahrgang 2013 lagerfahi :
9 9 pH-Wert 3.79
) ] Restzucker 0.0 g/l
! Degustationsnotiz % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  14.10.2016
Leuchtendes Rubinrot; Bukett nach 16-18 °C
Erdbeeren und Waldbeeren, Noten von Gesetzliche Angaben
Unterholz; weicher Auftakt, saftig und if v hi Naturkork Biozertifikat: AT-BIO-301
aromatisch am Gaumen, elegante AL Verschiuss aturkor Herkunft: AT
Struktur, finessenreich und harmonisch i Abfuller:
‘ . Vegan ohne tierische . )
seidenweiche Tannine; anhaltender = 9 Inhaltslstgffe hergestellt enthalt Sulfite
SEPP MOsER Abgang . _
Emil Hauser, Weinakademiker Weitere Informationen
www.delinat.com/2730.13
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