Gota Ladron
Rioja DOCa

Zukunftsmusik aus der Rioja: Im Gota Ladron spielt die
Graciano-Traube die erste Geige.

Artikelnummer 2665.24 35’ Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut Union Familiar de Lar‘nmracﬂks mit Honig—Kréuterkruste; Alkohol 14%
Agricultores Las Cepas Grillgemuse, herzhafter Pilzstrudel Freie SO2 20 mg/l
i ioi Gesamte SO2 105 mg/l
Region Rioja (0l Lagern Bis mindestens 2030 Fliichtige Saure 0.72 g/gl
Jahrgang 2024 lagerfahig Gesamtsdure 5.8 g/l
) ) pH-Wert 3.30
! Degustationsnotiz 35’ Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 1.2 g/l
Rubinrot; Bukett nach Waldbeeren und 16-18 °C Analysedatum  18.09.2026
roten Johannisbeeren, wirzige Noten
von Mokka, Rauch und schwarzer Gesetzliche Angaben
Schokolade; weicher Auftakt, am Ap verschiuss Naturkork Biozertifikat: ES-ECO-026-VAS
Gaumen aromatisch und saftig, Herkunft: ES
kraftvolle, komplexe Struktur, Abfuller:
mundfullendes, feinkdrniges Tannin enthalt Sulfite
tragt den anhaltenden Abgang ) .
Emil Hauser, Weinakademiker Weitere Informationen

www.delinat.com/2665.24

Rebsorten
Graciano (60%)
Tempranillo (30%)
Garnacha (10%)

.




