Sotobosque

Carlos Laso vereint vier Sorten zu einer harmonischen

Mehrstimmigkeit

Artikelnummer 2642.24

Weingut Pago Casa Gran S.L.
Region Valencia
Jahrgang 2024

Degustationsnotiz
Intensives Purpurrot; Bukett mit
Weichselkirschen und dunklen

Waldbeeren, wirzige Noten von Pfeffer,

Rauch und Unterholz; weicher Auftakt,
am Gaumen aromatisch und frisch,
komplexe, kraftige Struktur, dicht
gewobene Textur, reifes Tannin im
harmonischen, anhaltenden Abgang
Emil Hauser, Weinakademiker

Rebsorten

Syrah (35%)

Garnacha (25%)
Monastrell (25%)
Garnacha Tintorera (15%)

[{ ({ Lagern

% Genusstipp

u Verschluss

% Speisenvorschlage

Geschmortes Wurzelgemuse, Gratin,
indisches Currygemuse mit Reis, Putxero
Valencia - reichhaltiger Safran-Eintopf
mit Kichererbsen und Fleischballchen

Bis mindestens 2027
lagerfahig

Optimaler Genuss bei
16-18 °C

Naturkork

EI Analysedaten

Alkohol 13.5%

Freie SO2 16 mg/l
Gesamte SO2 90 mg/l
Fluchtige Sadure 0.59 g/l
Gesamtsadure 5.1/l
pH-Wert 3.60
Restzucker 2.0 g/l
Analysedatum  12.02.2026

Gesetzliche Angaben
Biozertifikat: ES-ECO-020-CV
Herkunft: ES

Abfuller:

enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/2642.24



