Barranco de la Bastida

Fassgereifte Cuvée aus der Levante. Auch dank spater Lese
keltert Carlos Laso einen besonders vollmundigen Roten.

Artikelnummer 2641.18 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Pago Casa Gran S.L. Pgtxero Vglenoa - reichhaltiger Safran- Alkohol 14%
X . Eintopf mit Kichererbsen und .
Region Valencia Fleischballchen; geschmortes Freie SO2 19 mg/l
Jahrgang 2018 Wurzelgemuse, Gratins, indisches Gesamte SO2 65 mg/l

Fluchtige Séure 0.32 g/l

Currygemuse mit Reis Gesamtséure 48 g/l

! Degustationsnotiz o pH-Wert 354
Dichte, tiefe Farbe von Purpur bis (@l Lagern Bis mindestens 2025 Restzucker 18.1 g/l
Blaurot; verflUhrerisches Bukett, dunkle lagerfahig Analysedatum  10.11.2020
Frucht, Kompott, Zimt, ein Hauch
Vanille; sehr geschmeidiger Antrunk, % Genusstipp Optimaler Genuss bei Gesetzliche Angaben
vollmundig unterlegt mit etwas 16-18 °C Biozertifikat: ES-ECO-002-AR
Fruchtsusse, perfekt integrierte Herkunft: ES
Barriquenoten, feines Tannin; lange Abfuller:
l;“;.:mm ausklingend ﬂ Verschluss Naturkork enthalt Sulfite
de 13
bastida ® Vegan ohne tierische : ;
i David Rodriguez, Weinakademiker Weitere Informationen
Eatac Inhaltsstoffe hergestellt www.delinat.com/2641.18
PAGO CASA GRAN ode
e Rebsorten . e
& * Garnacha Tintorera (40%) ® Delinat-Zertifizierung
Monastrell (30%) 1 Schnecke

Syrah (30%)
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