Pago Casa Gran Biodiversidad

Ein besonderer Wein zu einem besonderen Anlass: Carlos Lasos
Biodiversidad zum Tag der Biodiversitat.

Artikelnummer 2638.17 % Speisenvorschlage

Weingut Pago Casa Gran S.L. "Arros al Forn” eine landliche Paella,

jedoch in einem Tontopf im Ofen

zubereitet. Die Zutaten beschranken sich

Jahrgang 2017 neben dem Reis auf Gemuse und
Fleisch, also ohne Fischbeilagen.

Region Valencia

Degustationsnotiz

Dichtes, funkelndes Kirschrot; im Bukett (Il Lagern Bis mindestens 2022
Noten von dunkler Fruchtmarmelade, lagerfahig
Vanille, Karamell, Kaffee und
Bitterschokolade; geschmeidiger % Genusstipp Optimaler Genuss bei
Antrunk, am Gaumen kraftvoll, Aromen 16-18 °C
von Waldbeeren, Rdstnoten, feines
Tannin; harmonisch ausklingend ﬂ Verschluss Naturkork
Vegan ohne tierische
David Rodriguez, Weinakademiker ‘ 9 Inhaltsstoffe hergestellt
Rebsorten . e
Garnacha Tintorera (60%) @ Delinat-Zertifizierung
Syrah (20%) 1 Schnecke

Merlot (10%)
Petit Verdot (10%)

OGRR4
[P
o m

<)L“LIN‘(\

EI Analysedaten

Alkohol 14%

Freie SO2 7 mg/l
Gesamte SO2 30 mg/l
Fluchtige Saure 0.62 g/l
Gesamtsdure 5.3 g/l
pH-Wert 3.62
Restzucker 0.6 g/l
Analysedatum  15.10.2019

Gesetzliche Angaben
Biozertifikat: ES-ECO-002-AR
Herkunft: ES

Abfuller:

enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/2638.17



