Alagea

Eine raffinierte Cuvée aus Spanien, die beweist, dass sich
Investitionen in die Biodiversitat mehr als lohnen.

Artikelnummer 2636.15 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Pago Casa Gran S.L. Gemuse— unq Flelschpaella, oder als Alkohol 14%

. ) Doria zubereitet (gratiniertes Freie SO2 20 mal/l
Region Valencia Reisgericht), saftiges Iberico-Schnitzel G esSO2 76 g/l
Jahrgang 2015 mit Tomatensalat, gereifter Schafkase esamte 5t mg

' Fluchtige Saure 0.44 g/l
. Gesamtsaure 5.0 g/l

! Degustationsnotiz (Ml Lagern Bis mllrjdlestens 2021 pH-Wert 3.61
Dichtes Kirschrot; Noten von Vanille, lagerfahig Restzucker 1.8 g/l
Mokka, roten Steinfrichten und Analysedatum  11.12.2018
Waldbeeren; weicher, saftiger Antrunk, % Genusstipp Optimaler Genuss bei
lebhafte, verspielte Struktur, 16-18 °C Gesetzliche Angaben
fruchtbetonter Geschmack mit Biozertifikat: ES-ECO-002-AR
wurzigem Unterton, feines Tannin; lange Herkunft: ES
ausklingend ﬂ Verschluss Naturkork Abfiller:
David Rodriguez, Weinakademiker W Vegan ohne tierische enthalt Sulfite

ofs Rebsorten Inhaltsstoffe hergestellt Weitere Informationen

] .
Garnacha Tintorera (40%) @ Delinat-Zertifizi www.delinat.com/2636.15
Monastrell (30%) elinat-Zertifizierung
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ALAG EA Syrah (30%) 1 Schnecke
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