GOTASOL TINTO

La Mancha demominacion de 6rigen

Gotasol tinto

La Mancha ist das Image vom simplen Landwein los: eine
zeitgendssische, Uberaus gefallige Cuvée aus dem Land von Don

Quijote.

Artikelnummer 2505.13

Weingut Coop. Jesus del Perdon
Region La Mancha
Jahrgang 2013

Degustationsnotiz

Funkelndes Kirschrot; im Bukett
rotbeerige Aromen wie
Amarenakirschen und Johannisbeeren;
am Gaumen verspielt, fruchtige
Geschmacksnoten und feines Tannin
David Rodriguez, Weinakademiker

Rebsorten
Tempranillo (80%)
Syrah (10%)
Merlot (10%)

g |=

Speisenvorschlage
K&stlicher Tapas-Wein, auch zu
Grilladen und Pizzas passend.

Lagern Bis mindestens 2017
lagerfahig

Genusstipp Optimaler Genuss bei
16-18 °C

Verschluss Naturkork

Vegan ohne tierische

Inhaltsstoffe hergestellt

Delinat-Zertifizierung
2 Schnecken
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EI Analysedaten

Alkohol 13.5%

Freie SO2 15 mg/l
Gesamte SO2 51 mg/l
Fluchtige Séure 0.84 g/l
Gesamtsadure 5.4 g/l
pH-Wert 3.84
Restzucker 0.4 g/l
Analysedatum  18.06.2014

Gesetzliche Angaben

Biozertifikat: ES-ECO-002-AR
Herkunft: ES

Abfuller: Villa BadenWeinkontor GmbH
enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/2505.13



