El Molino tinto

Ein Sympathietrager an Wein

Artikelnummer 2421.24 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Vifia Ebro S.LJorge, Empanadas (gefullte Teigtaschen), Alkohol 125%
Ripa Zudaire Tapas, Gemuseeintopfe Freie SO2 19'mg/l
i Gesamte SO2 75 mg/l
Region Navarra (0l Lagern Bis mindestens 2027 Fliichtige Saure 0.55 g/l
Jahrgang 2024 lagerfahig Gesamtsadure 4.9 g/l
pH-Wert 3.50
Degustationsnotiz % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 0.5 g/l
Kirschrot; Bukett nach Waldbeeren und 16-18 °C Analysedatum  27.01.2026
Kirschen, wurzige Noten von Eukalyptus
und schwarzen Oliven; weicher Auftakt, Gesetzliche Angaben
am Gaumen aromatisch und saftig, Verschluss A Biozertifikat: ES-ECO-025-NA

Herkunft: ES
Abfuller:
enthalt Sulfite

elegante Struktur, geschmeidige Textur;
feines Tannin begleitet den
feinfruchtigen Abgang

Emil Hauser, Weinakademiker
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Vegan ohne tierische
Inhaltsstoffe hergestellt

@ Delinat-Zertifizierung Weitere Informationen
Rebsorten 2 Schnecken www.delinat.com/2421.24

Tempranillo (100%)
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