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TINTO

PRODUCTO DE ESPARA

El Molino

Gehaltvoll und doch nicht schwer: ein Schmeichler - auch

bezuglich Preis.

Artikelnummer 2421.10

Weingut Coop. Jesus del Perdon
Region La Mancha

Jahrgang 2010

Degustationsnotiz

Glanzendes Kirschrot; in der Nase
Brombeeren und schwarze
Johannisbeeren, ein Hauch von
schwarzer Schokolade und Lakritze;
angenehme Fulle, saftige und
ausgewogene Struktur, dezentes Tannin

David Rodriguez, Weinakademiker

Rebsorten
Tempranillo (100%)

X

L( ((

X

[
n

@&

Speisenvorschlage
Empanadas (gefullte Teigtaschen),
Tapas, Gemuseeintopfe

Lagern Bis mindestens 2014
lagerfahig

Genusstipp Optimaler Genuss bei
16-18 °C

Verschluss Naturkork

Vegan ohne tierische

Inhaltsstoffe hergestellt

Delinat-Zertifizierung
2 Schnecken

EI Analysedaten

Alkohol 13.5%
Freie SO2 16 mg/!
Gesamte SO2 27 mg/l
Fluchtige Sadure 0.58 g/l
Gesamtsaure 4.8 g/l
pH-Wert 3.80
Restzucker 159/l
Analysedatum  18.05.2016

Gesetzliche Angaben
Biozertifikat: ES-ECO-002-AR
Herkunft: ES

Abfuller:

enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/2421.10



