Domaine Pierre Andre

Ein harmonischer, fruchtbetonter Chateauneuf-du-Pape, der
sich durch fruhe Trinkreife auszeichnet.

Artikelnummer 2372.12 }f Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Domaine Pierre Ehte, gefullte Auberginen, kréftige Alkohol 14.5%
AndréJacqueline, Risotto Freie SO2 2 mg/l
Andreé o Gesamte SO2 17 mg/l
Region Chateauneuf-du-pape (Il Lagen Bis mindestens 2020 Fluchtige Saure 0.4 g/t
Jahrgang 5012 agertanig Gesamtsadure 4.5 g/l
pH-Wert 3.68
}f Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 1.3 g/l
? Degustationsnotiz 16-18 °C Analysedatum  06.03.2018
Gereiftes Rubinrot; Bukett nach
Backpflaumen und Datteln, Noten von i! Verschluss Naturkork Glesetz{i(;he Angaben
Schokolade und Heu; weicher Auftakt, - Biozertifikat:
am Gaumen ausgeweogen, aromatisch Herkunft: FR
und saftig, schéne Fulle, feines, Abfuller:
pragnantes Tannin; anhaltender, enthalt Sulfite
komplexer Abgang ) )
Emil Hauser, Weinakademiker Weitere Informationen
é@z www.delinat.com/2372.12
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- i Rebsorten
%éd @%f Grenache (80%)
Syrah (10%)
Mourvédre (8%)
1%{—;{;4-?@?5 andere Rebsorten (2%)
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