
Loatum
Rioja DOCa 2018

Durch und durch ein Rioja und doch anders: Eleganz und Fülle
dank unkonventioneller Traubenkombination.

ArtikelnummerArtikelnummer 2351.18

WeingutWeingut Union Familiar de
Agricultores Las Cepas
S.L.U.

RegionRegion Rioja

JahrgangJahrgang 2018

DegustationsnotizDegustationsnotiz
Intensives Kirschrot; Aromen von
Schwarzkirschen, Waldbeeren und
Fruchtmarmelade, auch Noten von
schwarzen Oliven und Wildkräutern;
geschmeidiger, voller Ansatz, kräftige
Struktur, würzig-fruchtiger Geschmack,
präsentes Tannin; langes Finale
David Rodriguez, Weinakademiker

RebsortenRebsorten
Tempranillo (60%)
Graciano (40%)

VerschlussVerschluss Naturkork

LagernLagern Bis mindestens 2024
lagerfähig

GenusstippGenusstipp Optimaler Genuss bei
16-18 °C

VeganVegan ohne tierische
Inhaltsstoffe hergestellt

SpeisenvorschlägeSpeisenvorschläge
Die kräftige Statur dieses Weines
empfiehlt ihn als Begleiter von
Schmorbraten mit Gemüsebeilagen und
dunklen Saucen, zu Grilladen (Rind und
Lamm) oder zu Wildgerichten

Delinat-ZertifizierungDelinat-Zertifizierung

1 Schnecke

Alkohol 14.5%
Freie SO2 26 mg/l
Gesamte SO2 70 mg/l
Flüchtige Säure 0.77 g/l
Gesamtsäure 4.9 g/l
pH-Wert 3.82
Restzucker 1.6 g/l
Analysedatum 22.05.2023

AnalysedatenAnalysedaten

Gesetzliche AngabenGesetzliche Angaben
Biozertifikat: ES-ECO-026-VAS
Herkunft: ES
Abfüller:
enthält Sulfite

Weitere InformationenWeitere Informationen
www.delinat.com/2351.18


