
Montagne de l'Aigle
Corbières AOP 2009

Ein Wein wie eine Schatztruhe voller Gold und Edelsteine -
konzentriert, fruchtig und voller Finessen. Ihre Gäste werden
begeistert sein.

ArtikelnummerArtikelnummer 2345.09

WeingutWeingut SCEA Suzette
LignèresChâteau La
Baronne

RegionRegion Corbières

JahrgangJahrgang 2009

DegustationsnotizDegustationsnotiz
Intensives Kirschrot; Bukett nach
dunklen Früchten wie Waldbeeren und
Kirschen, würzige Noten von
Zartbitterschokolade, Kaffee und
Garrigue-Kräutern; weicher, frischer
Auftakt, am Gaumen dicht und
konzentriert, mit frischen Fruchtnoten
und mineralischen Anklängen,
vielschichtige, komplexe Struktur,
wuchtiges, dennoch feinkörniges
Tanningerüst, langer Abgang
Emil Hauser, Weinakademiker

RebsortenRebsorten
Mourvèdre (70%)
Syrah (30%)

VerschlussVerschluss Naturkork

LagernLagern Bis mindestens 2018
lagerfähig

GenusstippGenusstipp Optimaler Genuss bei
16-18 °C

VeganVegan ohne tierische
Inhaltsstoffe hergestellt

SpeisenvorschlägeSpeisenvorschläge
Wildschweinpastete mit schwarzen
Oliven, Bohneneintopf (Cassoulet) mit
eingemachtem Fleisch, aromatische
Käsesorten wie Limburger oder
Münsterkäse, Linsengemüse, mit
Provence-Kräutern gebratene
Lammkeule, Ratatouille

Delinat-ZertifizierungDelinat-Zertifizierung

1 Schnecke

Alkohol 14.5%
Freie SO2 10 mg/l
Gesamte SO2 44 mg/l
Flüchtige Säure 0.78 g/l
Gesamtsäure 4.9 g/l
pH-Wert 3.60
Restzucker 1.0 g/l
Analysedatum 13.04.2012

AnalysedatenAnalysedaten

Gesetzliche AngabenGesetzliche Angaben
Biozertifikat: FR-BIO-01
Herkunft: FR
Abfüller:
enthält Sulfite

Weitere InformationenWeitere Informationen
www.delinat.com/2345.09


