Las Vals Mourvedre

Im Las Vals brilliert Mourvédre als Solistin. Die kaprizidse Sorte
ergibt einen Rotwein reich an Finessen.

Artikelnummer 233115 }f Speisenvorschlage EI Analysedaten

Weingut SCEA Suzette Willdschweinpastlete mit schwarzen ) Alkohol 14.5%
LigneresChateau La Oliven, Bohneneintopf (Cassoulet) mit Freie SO2 22'mg/l
Baronne eingemachtem Fleisch, aromatische Gesamte SO2 58 mg/l

Kasesorten wie Limburger oder

Region Languedoc Munsterkase, Linsengemuse, mit FIUChtige”Séure 1099/t
Jahrgang 2015 Provence-Krautern gebratene gﬁfmtriaure g'ég/l
' ' Lammkeule, Ratatouille Restzucker 199/l
? Degustationsnotiz o Analysedatum  26.11.2018
Intensives Purpur; Bukett nach (@l Lagern Bis mindestens 2022
Brombeeren, Noten von Garrigue- lagerfahig Gesetzliche Angaben
Strauchern, Unterholz und Teer; weicher Biozertifikat: FR-BIO-01
Auftakt, am Gaumen kraftig, aromatisch, }f Genusstipp Optimaler Genuss bei Herkunft: FR
vielschichtig, opulent, schéne 16-18 °C Abfuller:
Reifenoten, reife Tannine; anhaltender, enthalt Sulfite
mineralischer Abgang
Emil Hauser, Weinakademiker ﬂ Verschluss Naturkork Weitere Informationen
LAs VALS " ® Vegan ohne tierische www.delinat.com/2331.15
% Rebsorten Inhaltsstoffe hergestellt
Mourvedre (95%)
Syrah (5%)
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