Notre Dame

Alte Reben, sorgsame Kelterung: Jean und Anne Lignéres legen
mit dieser Rotweincuvée ein Meisterstlck vor.

Artikelnummer 2305.20 % Speisenvorschlage EI Analysedaten

Weingut SCEA Suzette Gebratene Entenbrust an Krautersauce, Alkohol 14.5%
LigneresChateau La Bphnenemtopf (Ca_ssoulet) m!_t Freie SO2 9 mg/l
Baronne eingemachtem Fleisch, Hartkase, Gesamte SO2 50 mg/l

. . Linsengemuse, mit Provence-Krautern P N
Region Corbieres gebratenes Lammmedaillon, Ragout aus gzg:rigseéi?:re g;Qg/gl/l
Jahrgang 2020 Waldpilzen und Kartoffeln pH-Wert 3.70
o Restzucker 119/l
9 Degustationsnotiz (Hl Lagern Bis mindestens 2030 Analysedatum  28.11.2024

Kirschrot; Bukett mit Zwetschgen, lagerfahig

wurzige Noten von Garrigue-Krautern, Gesetzliche Angaben

Pfeffer, Mokka und Lebkuchen; weicher % Genusstipp Optimaler Genuss bei Biozertifikat: FR-BIO-01

Auftakt, am Gaumen fullig und 16-18 °C Herkunft: FR

aromatisch, kraftige, komplexe Struktur, Abfuller:

dicht gewobene Textur; seidenweiches i! Verschluss Naturkork enthalt Sulfite

Tannin begleitet den geschmeidigen - ) .
Abgang Weitere Informationen

www.delinat.com/2305.20
Emil Hauser, Weinakademiker

Rebsorten
Syrah (60%)
Carignan (40%)
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