Urubi La Cantera

Rioja Urubi La Cantera: ein Winzer und eine Kellermeisterin, die
inr Handwerk verstehen.

Artikelnummer 2231.23 % Speisenvorschlage EI Analysedaten

Weingut Vifiedos Ruiz Jiménez Passt hgrvorragend zu Lammkotelettsl Alkohol 135%
SL vom Grill oder zu Kaninchen an Thymian Freie SO2 11 mg/l

Region Rioja &r(igesr; gegart und dazu verschiedene Gesamte SO2 43 mg/l

Jahrgang 2023 Fluchtige Saure 0.77 g/l

Um&l (I{* Lagern Bis mindestens 2027 gﬁf?lvrr;triaure g.;)og/l
L@ ijtgfﬂ ¥ Degustationsnotiz _ lagerfahig Restzucker 0.4 g/l
s ¢ Purpurrot; Bukett mit Pflaumen und Analysedatum  15.10.2024
Zwetschgen, wiirzig Mokka-Noten mit % Genusstipp Optimaler Genuss bei
einem Hauch von Eukalyptus und Kakao; 16-18 °C Gesetzliche Angaben
weicher Auftakt, am Gaumen fullig und Biozertifikat: ES-ECO-027-RI
aromatisch, komplexe Struktur; feines, i! Verschluss Naturkork Her_l_<unft: ES
geschmeidiges Tannin unterlegt den - Abfuller:
langanhaltenden Abgang enthalt Sulfite
= == Emil Hauser, Weinakademiker Weitere Informationen

www.delinat.com/2231.23

RIOJA % Rebsorten
e Tempranillo (60%)
&l Garnacha (20%)

Graciano (20%)




