Liesch, Malanser Blauburgunder

Ein hochkaratiger Pinot Noir aus der Bunder Herrschaft - nach
den Regeln der Biodynamie erzeugt.

Artikelnummer 2179.13 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Louis Liesch- Hulsenfrichte Kaninchen Alkohol 13%
HiestandLouis, Liesch ) } Freie SO2 18 mg/l
Region Graubtinden (v Lagern (B;;g}l;(]jigstens 2019 Gesamte SO2 56 mg/l
Fluchtige Saure 0.29 g/l
Jahrgang 2013 Gesamtsaure 6.2 g/l
) ) % Genusstipp Optimaler Genuss bei pH-Wert 3.74
! Degustationsnotiz 16-18 °C Restzucker 0.54g/l
Mittleres Rubinrot; Noten von rotem Analysedatum  08.07.2016
Steinobst und Akzente von Leder; i! v hl Naturkork
geschmeidiger, saftiger Ansatz, mittlere AL verschiuss aturkor Gesetzliche Angaben
Fulle, angenehme Balance und schéne Biozertifikat:
Burgunder-Frucht, feines Tannin; langer Herkunft: CH
JMALAN SER | Ausklang Abfuller:
O David Rodriguez, Weinakademiker enthalt Sulfite
sis Rebsorten Weitere Informationen
e X
Blauburgunder (100%) www.delinat.com/2179.13
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