Chateau Fabre Gasparets La Serre

Rares aus Corbiéres: Louis Fabres Lagenwein von Chéateau
Gasparets. Eine meisterhafte Cuvée mit Nachdruck.

Artikelnummer 2172.16 }f Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut SARL Famille Wllldschwempastlete mit schwarzen ) Alkohol 14%
FabreChateau Coulon Qllven, Boﬁtnenillntopg (Cassottj_let)hmlt Freie SO2 4 mg/l
) . eingemachtem Fleisch, aromatische
Region Corbiéres Kasesorten wie Limburger oder S?S?:Pte SSOZ 386?9;{
FA TS Jahrgang 2016 Munsterkase, Linsengemuse, mit Guc I9€ >aure 5-6 /gl
B E (GASPARE Provence-Krautern gebratene pﬁmﬁaure 3'399
( mdl ! Degustationsnotiz Lammbkeule, Ratatouille Restzucker 139/l
) Intensives Kirschrot; Bukett nach o Analysedatum  24.03.2020
Ll ? Kirschen, Cassis und Waldoeeren, Noten (llll Lagern Bis mindestens 2030
J/J o von Vanille, Unterholz und Garrigue- lagerfahig Gesetzliche Angaben
7 Krautern; weicher Auftakt, am Gaumen Biozertifikat: FR-BIO-01
aromatisch und Uppig, schoner }f Genusstipp Optimaler Genuss bei Herkunft: FR
Schmelz, kraftiges, reifes Tannin; saftig- 16-18 °C Abflller:
aromatisches Finale enthalt Sulfite

Emil Hauser, Weinakademiker
ﬂ Verschluss Naturkork Weitere Informationen
c.:.- Reb_sorten ] W Vegan ohne tierische www.delinat.com/2172.16
Carignan (45%) Inhaltsstoffe hergestellt

Mourvedre (40%)
Syrah (15%)




