Bagatini

Fasolis Bagatini erinnert durch seine Machart an den Ursprung
einer 100-jahrigen Familiengeschichte.

Artikelnummer 2159.22 }f Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut La Casetta E@lzgt(telriihte, dgftitge fF’astagerichte und Alkohol 13%
isotti, Linseneinto )
Region Valpolicella P Freie SO2 mg; L
o Gesamte SO2  mg/l
g Jahrgang 2022 (0 Lagern Bis mindestens 2027 Fluchtige Saure g/l
M =L =} lagerfahig Gesamtsdure g/l
f e ! Degustationsnotiz pH-Wert
) Rubinrot; im Bukett beerige Aromen und }f Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker g/l
L VL etwas Zwetschgen, aber auch wurzige 16-18 °C Analysedatum
T T Noten nach Tabak und Unterholz;
weicher Auftakt, geschmeidig, Gesetzliche Angaben
> feinkdrniges Tannin, unterstitzende ﬂ Verschluss Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-007
| Frische; wurziges Finale Herkunft: IT
L2 il Martina Korak, Onologin Abfuller:
o} J | RS
! /,' : 0.:',' Rebsorten Weitere Informationen

Corvina (70%) www.delinat.com/2159.22

Corvinone (15%)
Merlot (15%)
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