:; Meinklang St. Laurent & Pinot Noir

Zwei Trauben-Diven harmonisch unter einem Hut vereint.

Artikelnummer 2078.14 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Weingut Kartoffelgerlcht(-:jl, Lmserjelntopf, . Alkohol 13%
MeinklangWerner j., Rgastbeef, Gemus_egratln, gebratene, mit Freie SO2 9 mg/l
Michlits gofrlr_pflalumeg \g/;\;—:j[gllte_Kﬁltbsbr_Ltht, Gesamte SO2 70 mg/l
) eflligel- und Wildgerichte mi P "
Region Burgenland Bratkartoffeln, Pilzgerichte, aromatische Fluchtlge”Saure 074 g/t
Jahrgang 2014 Weichkase Gesamtsédure 4.9 g/l
pH-Wert 3.74
o Restzucker 0.4 g/l
9 Degustationsnotiz (ll Lagern Bis mindestens 2018 Analysedatum  11.02.2016
Leuchtendes Kirschrot; Bukett nach lagerfahig
Zwetschgen, Kirschen, Erdbeeren und Gesetzliche Angaben
Johannisbeeren; weicher Auftakt, am % Genusstipp Optimaler Genuss bei Biozertifikat: AT-BIO-301
Gaumen elegant, aromatisch und saftig, 16-18 °C Herkunft: AT
feinkdrniges Tannin, frisch-fruchtiger Abfuller:
Abgang enthalt Sulfite
Emil Hauser, Weinakademiker k Verschluss Naturkork
. Weitere Informationen
W Vegan ohne tierische
% Rebsorten Inhaltsstoffe hergestellt www.delinat.com/2078.14

Sankt Laurent (50%)
Pinot Noir (50%)
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