Charmes Chateau Coulon

Ein Musterbeispiel fur gehobenes Weinhandwerk aus der
Corbiéres. Ihre Gaste werden begeistert sein!

Artikelnummer 2075.15 % Speisenvorschlage EI Analysedaten

Weingut SARL Famille Pilzgerichte, in Olivendl geschmortes Alkohol 14.5%
FabreChateau Coulon r'j?ed}l(t"erranes GemUse, Lammhaxe, Freie SO2 16 mg/l

Region Corbieres artkase Gesamte SO2 73 mg/!

Fluchtige Séure 0.67 g/l

Jahrgang 2015 (Ml Lagern Bis mindestens 2020 Gesamtsdure 5.7 g/l
lagerfahig pH-Wert 3.60
! Degustationsnotiz Restzucker 3949/l
Leuchtendes Kirschrot; Bukett mit Noten % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum 06.03.2018
von Waldbeeren, Backpflaumen und 16-18 °C
Lakritze, auch Karamell, Réstaromen Gesetzliche Angaben

i v h Biozertifikat: FR-BIO-01
Y Verschluss Naturkork Herkunft: FR

Abfuller: Villa BadenWeinkontor GmbH
enthalt Sulfite

und Pfeffer; weicher Auftakt, am
Gaumen aromatisch, kraftig und
charmant, feinkorniges, reifes Tannin; Vegan
anhaltender Abgang = 9
Emil Hauser, Weinakademiker

ohne tierische
Inhaltsstoffe hergestellt

iE CZEIO Weitere Informationen
—gile Rebsorten www.delinat.com/2075.15
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