Biodiversite

Der Delinat-Biodiversitatswein 2026: dunkelbeerig, wurzig und
voller sudfranzdsischer Trinkfreude.

Artikelnummer 2044.23 (I{‘ Lagern Bis mindestens 2029
Weingut SARL Famille lagerfahig
FabreChateau Coulon
Region Corbieres % Genusstipp Optimaler Genuss bei
Jahrgang 2023 16-18°C
u Verschluss Naturkork

Degustationsnotiz

Dichtes Tintenrot; fruchtiges Bukett
nach Waldfrichten und Zwetschgen,
wurzige Noten, vor allem Vanille und
Toast; weicher Auftakt, geschmeidig am
Gaumen mit einer schén
eingebundenen Saure, feines Tannin,
langes Finale

Martina Korak, Onologin

Rebsorten

Syrah (40%)
Carignan (30%)
Grenache (15%)
Mourvédre (15%)

EI Analysedaten

Alkohol 14%

Freie SO2 19 mg/l
Gesamte SO2 78 mg/l
Fluchtige Séure 0.44 g/l
Gesamtsaure 4.9 g/l
pH-Wert 3.60
Restzucker 119/l
Analysedatum  20.05.2026

Gesetzliche Angaben

Biozertifikat: FR-BIO-01

Herkunft: FR

Abfuller: Villa BadenWeinkontor GmbH
enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/2044.23



