Castello di Tassarolo Titouan

[ ssresset
; So pur wie die Natur: Die Rebberge werden mit dem Pferd
bewirtschaftet. Ein Wein ohne Schwefelzugabe.

Artikelnummer 2009.15 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Az. Castello di WTerStﬁ)—tattti?' Pasta an Gemusesauce, Alkohol 14.5%
Tassarolo milae Rartkase Freie SO2 1 mg/l
i i Gesamte SO2 4 mg/l
Region Piemonte (00 Lagern Bis mindestens 2018 ichtige S3 J
nd Fluchtige Séure 0.43 g/l
' Jahrgang 2015 lagerfahig Gesamtsaure 4.9 g/l
TELLO DI TASSAROL pH-Wert 3.56
Mervhess S il |50 . . . . . ’
! Degustationsnotiz % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 0.6 g/l
Kirschrot; fruchtiges Bukett mit Noten 16-18 °C Analysedatum  01.07.2016
von Schwarzkirschen; weich und
geschmeidig, feinkdrniges Tannin, Gesetzliche Angaben
fruchtig-wurzige Gaumenaromatik ﬂ Verschluss Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-005
Martina Korak, Onologin Herkunft: IT
X Abfuller:
% Rebsorten . )
Barbera (100%) Weitere Informationen
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