
El Vol de l'Aliga
Priorat DOQ 2020

Ein grossartiger Wein von überragender Eleganz und
Komplexität – ausgebaut in Tonamphoren.

Artikelnummer 1903.20

Weingut Viticultors del Priorat,
S.L.

Region Priorat

Jahrgang 2020

Degustationsnotiz
Brillantes Rubinrot; Noten von
Brombeeren, reifem Holunder, Thymian,
Lakritze und Mokka in der Nase;
geschliffener Ansatz, vollmundig und
druckvoll am Gaumen, saftiger Trinkfluss
mit dunkler Frucht und würzigen
Aktzenten, samtene Tannine; langes
Finale
David Rodriguez, Weinakademiker

Rebsorten
Cariñena (50%)
Garnacha (50%)

Verschluss Naturkork

Lagern Bis mindestens 2026
lagerfähig

Genusstipp Optimaler Genuss bei
16-18 °C

Vegan ohne tierische
Inhaltsstoffe hergestellt

Speisenvorschläge
Das Priorat ist ein Pilzparadies -
Pilzgerichte sind entsprechend beliebt,
wie z.B. "revuelto de setas" Rührei mit
Pilzen oder mit Wildspargel als Tapa
oder ein klassisches Steinpilzrisotto.

Alkohol 15%
Freie SO2 20 mg/l
Gesamte SO2 103 mg/l
Flüchtige Säure 0.67 g/l
Gesamtsäure 5.6 g/l
pH-Wert 3.60
Restzucker 0.7 g/l
Analysedatum 20.07.2023

Analysedaten

Gesetzliche Angaben
Biozertifikat: ES-ECO-019-CT
Herkunft: ES
Abfüller:
enthält Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/1903.20


