La Luna del Rospo Araldo

Der neue Barbera von La Luna del Rospo - schnorkellos,
fruchtig, elegant, typisch Piemont!

Artikelnummer 1876.17 }f Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut La Luna del Rospo Polenta mltﬂMangold, Pecorino, Lasagne, Alkohol 15%
. ) Pasta an kraftiger Tomaten- bzw. :
Region Piemonte Fleischsauce Freie SO2 24 mg/l
Gesamte SO2 45 mgl/l
by T,: Jahrgang 2017 Fluchtige Sa 053 g/l
gl S C!‘l«?/'a' { X X uchtige Saure . g
! . 2 (ll Lagern Bis m|lr1(:!estens 2022 Gesamtsdure 4.9 g/l
2 "(7 e g B T ! Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.80
Erl Vi, Kirschrot; im Bukett Vanille, Réstaromen, Restzucker 1.9 g/l
Aetfa i - Backpflaumen und erdige Noten; % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  12.12.2019
i cremiger Auftakt, schén eingebunden 16-18 °C
Saure, feinkdrniges Tannin; wlrziges Gesetzliche Angaben
Finale Biozertifikat: IT-BIO-006
Martina Korak, Onologin ﬂ Verschluss Naturkork Herkunft: IT
- Abfuller:
. W Vegan ohne tierische ) )
% Rebsorten Inhaltsstoffe hergestellt enthalt Sulfite
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( ) Weitere Informationen

@ Delinat-Zertifizierung www.delinat.com/1876.17
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