La Luna del Rospo Lungimirante

Barbera in Reinkultur ? traditionell in grossen Holzfassern
ausgebaut. Typisch Piemont!

Artikelnummer 1874.13 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut La Luna del Rospo (L)SSObgC‘i allapmlllarles:, Lasagne, Alkohol 14.5%
Region Asti ammbraten, Polenta, Pecorino Freie SO2 16 mg//l
. . Gesamte SO2 48 mg/l
Jahrgang 2013 (ll Lagern lB|s m;pﬁestens 2018 Fluchtige Saure 0.49 g/l
a uqu.gfj/ 0"7/‘0 agertanig Gesamtsdure 5.2 g/l
o e ! Degustationsnotiz pH-Wert 3.66
i Sattes Rubin; reife Fruchtnoten nach % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 0.4 g/l
Zwetschgen, Lakritze und 16-18 °C Analysedatum  29.07.2015
Schwarzkirschen; wurzig, cremig und
ausgewogen am Gaumen, kraftvolles, Gesetzliche Angaben
schén eingebundenes Tannin ﬂ Verschluss Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-006
Martina Korak, Onologin I Herkunft: IT
1 W Vegan ohne tierische Abfiiller:
. Inhaltsstoffe hergestellt . )
% Rebsorten enthalt Sulfite
Barb 100% .
arbera { ) @ Delinat-Zertifizierung Weitere Informationen
1 Schnecke www.delinat.com/1874.13
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