La ViAa de Los Olivos

Eine harmonische Komposition mit Tempranillo-Trauben aus
den artenreichen Weinbergen von Azul y Garanza.

Artikelnummer 1809.17 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Azuly Garanza Spanl!scher Hur\chen—Rlndgrelntopf mit Alkohol 14%
h Dodegas 5.1 Maria Beperon gefillt mit Kase und . Feesoz 19 mal
Barrena Belzunegui . Gesamte SO2 55 mg/l
\\\£:$<<< Region Navarra Auberginen Flichtige Saure 0.56 g/l
b o Gesamtsdure 5.8 g/l
\\\x**lll Jahrgang 2017 (@l Lagern lBls rr}llr.f.estens 2021 pH-Wert 368
v/ ‘e’ W\ agerianig Restzucker 2549/l
/,}*:,‘\ ® Degustationsnotiz y Analysedatum  13.07.2018
L S Tiefes Rubinrot; im Bukett Anklénge von Genusstipp Optimaler Genuss bei
Q%.(,).l\‘,wp Wacholder, Holunder- und 16-18 °C Gesetzliche Angaben
\\\x */// Heidelbeeren, Hauch von Eichenholz; Biozertifikat: ES-ECO-002-AR
* weicher Ansatz, ausladend und i! v hl Naturkork Herkunft: ES
\\\:%"‘l"iﬁ/// harmonisch im Mittelteil mit wuirzig- AL verschluss aturkor Abfuller:
. oo fruchtigen Geschmacksnoten, feines - enthalt Sulfite
' 4 Vegan ohne tierisch
’//!%&93\ noch spurbares Tannin; junger, dennoch = 9 o ensene

zugénglicher Wein Inhaltsstoffe hergestellt Weitere Informationen
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David Rodriguez, Weinakademiker

Rebsorten
Tempranillo (100%)



