Ondu Crianza

Ein geschliffener Klassiker aus reinsortigem Tempranillo.

Artikelnummer 1803.22

Weingut Vifia Ebro S.LJorge,
Ripa Zudaire

Region Navarra

Jahrgang 2022

Degustationsnotiz

Kirschrot; Bukett mit Zwetschgen,
Brombeeren und Rumtopf, wirzige
Noten von Kaffee und Kakao; weicher
Ansatz, am Gaumen aromatisch und
saftig, elegante, komplexe Struktur,
balsamischer Schmelz, seidenweiches
Tannin und anhaltender, harmonischer
Abgang

Emil Hauser, Weinakademiker

Rebsorten
Tempranillo (100%)

X

Speisenvorschlage

Die Kuche Navarras ist sehr herzhaft. Oft
sind es einfache aber schmackhafte
Gerichte, wie die Alubias con Chorizo
(weisse Bohnen mit Chorizo) oder ein
Sulkali (Fleischragu aus dem nahen
Baskenland)

(Hl Lagern Bis mindestens 2028
lagerfahig

% Genusstipp Optimaler Genuss bei
16-18 °C

i! Verschluss Naturkork

W Vegan ohne tierische
Inhaltsstoffe hergestellt
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EI Analysedaten

Alkohol 13.5%

Freie SO2 28 mg/l
Gesamte SO2 75 mg/l
Fluchtige Saure 0.71 g/l
Gesamtsdure 5.7 g/l
pH-Wert 3.40
Restzucker 0.54g/l
Analysedatum  22.08.2025

Gesetzliche Angaben
Biozertifikat: ES-ECO-025-NA
Herkunft: ES

Abfuller:

enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/1803.22



