Avenir
Sainte-Foy Cétes de Bordeaux AOP

Das nachste Kapitel auf Chateau Couronneau. Eine Zukunft, die

schmeckt.
Artikelnummer 1743.24 (0l Lagern Bis mindestens 2030 E| Analysedaten
Weingut SARL Chateau lagerfahig Alkohol 13%
CouronneauChateau Freie SO2 26 mg/l
de Couronneau % Genusstipp Optimaler Genuss bei Gesamte SO2 72 mg/l
Region Bordeaux 16-18 °C Fluchtige Saure 0.53 g/l
Gesamtsaure 4.8 g/l
Jahrgan 2024
gang #? Verschluss Naturkork pH-Wert 3.60
) ] - Restzucker 0.54g/l
! Degustationsnotiz Analysedatum  22.07.2026
Tiefes Purpur; sehr dichtes Bukett nach
gruner Paprika, violetten Frichten und Gesetzliche Angaben
erdigen Noten; weich, fullig und kraftvoll Biozertifikat: FR-BIO-01
am Gaumen, rauchige und wurzige Herkunft: FR
Noten, kraftvolles, doch feinkérniges Abfuller:
Tannin, warziges Finale enthalt Sulfite
Martina Korak, Onologin
Weitere Informationen
c.:.- Rebsorten www.delinat.com/1743.24
Merlot (60%)
Cabernet Franc (40%)
Sasri-Foy Chres pr Borpeavs (H’




