Albet i Noya Fuster 24

Cuvée aus Penedés: Marti, Josep Maria Albet i Noyas Sohn,
prasentiert mit Fuster 24 einen eindrucklichen Rotwein.

Artikelnummer 1717.15 (@l Lagern Bis mindestens 2025 EI Analysedaten
Weingut Albet i Noya S.L. lagerfahig Alkohol 14.5%
Region Penedes ] . . Freie SO2 13 mg/l
Jah 2015 % Genusstipp Optimaler Genuss bei Gesamte SO2 86 mg/l
anrgang 16-18 °C Flichtige Saure 0.58 g/l
! Gesamtsadure 5.8 g/l
Degustationsnotiz H-Wert 3.23
Vi ht Naturkork p
Dichtes Rubinrot mit aufhellenden At verschuss aturrer Restzucker 05 g/l
Randern; im Bukett Brombeeraromen, ® Vegan ohne tierische Analysedatum  10.11.2020
florale wie auch pfeffrige Apklénge, Inhaltsstoffe hergestellt )
Noten von Lebkuchengewdurzen, Kokos Gesetzliche Angaben
und Vanille, vollmundig und elegant am & Deli Zertifizi Biozertifikat: ES-ECO-019-CT
F Gaumen, feingeschliffenes Tannin; elinat-Zertifizierung Herkunft: ES
uste]:) langer Abgang 1 Schnecke Abfiller:
24. enthalt Sulfite
David Rodriguez, Weinakademiker ) .
AR Weitere Informationen
= ais www.delinat.com/1717.15
ALBET i NOYA ¥ Rebsorten ) OnR4q
Cabernet Sauvignon (60%) o A
D! Merlot (20%) - —
Syrah (20%)
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