Pit i Amunt!

Pit i amunt! Ein Aufruf zum Zusammenhalt!

Artikelnummer 1593.25 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Albet i Noya Viticultors Kalte Platten mit Kase und gerauchertem Alkohol 13%
SL Fleisch, Antipasti, Paella oder Pizza Freie SO2 24 mg/l
i i Gesamte SO2 76 mg/l
Region Spanien (@ Lagern Bis mindestens 2030 Fluchtige Saure 0.32 g/l
ALBET i NOYA Jahrgang 2025 lagerfahi A ’
9 9 Gesamtsaure 5.2 g/l
) ) pH-Wert 3.50
! Degustationsnotiz % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 1.7 g/l
Purpur; Bukett nach roten Frichten wie 16-18 °C Analysedatum  22.07.2026
Johannisbeeren und Kirschen, floral-
wurzige Noten von Flieder und Sussholz; Gesetzliche Angaben
weicher Auftakt, am Gaumen belebend ﬂ Verschluss Naturkork Biozertifikat: ES-ECO-019-CT
und aromatisch, elegante Struktur, Herkunft: ES
seidenweiches Tannin, frisch-fruchtiger Abfuller:
Abgang enthalt Sulfite

Emil Hauser, Weinakademiker ) .
Weitere Informationen

Rebsorten www.delinat.com/1593.25

Garnacha (70%)
Belat (30%)
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