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Vignano Senio

Eine moderne Interpretation von Chianti: kraftige Tannine und
doch sanft und geschmeidig am Gaumen.

Artikelnummer 1560.14 }f Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Soc. Agr. Fanucci Cros'g!nl, Paslta mit gledunstetem Alkohol 14%
. Gemuse, Fleischgerichte an gut -
Region Toscana gewurzter Sauce Freie SO2 14 mg/l
Jahrgang 2014 Gesamte SO2 61 mg/l

Fluchtige Saure 0.57 g/l

(ll Lagern Bis mindestens 2020 Gesamtsaure 58 gl
! Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.43
Kirschrot; wurzig-fruchtiges Bukett nach Restzucker 15 g/l
Kirschen, Schokolade und Unterholz; % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  01.12.2016
weich und geschmeidig am Gaumen, 16-18 °C
SENIO kraftiges Tannin; wurziger Abgang Gesetzliche Angaben
el Martina Korak, Onologin Biozertifikat: IT-BIO-006
e ﬂ Verschluss Naturkork Herkunft: IT
VI G N A N O '-f-' Rebsorten Abfller.
o Sangiovese (80%) enthalt Sulfite
IANTI Merlot (10%) , _
Petit Verdot (5%) Weitere Informationen

Syrah (5%) www.delinat.com/1560.14




