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Ein authentischer Chianti Superiore - fruchtbetont mit schén
ausbalancierten Réstaromen aus dem Barrique.

Artikelnummer 1559.15 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Soc. Agr. Fanucci Gegrilltes Fleisch, wurzige Hartkase, Alkohol 14.5%
Region Chianti kraftige Risotti Freie SO2 17 mg/l
i ianti
o Gesamte SO2 68 mg/l
Jahrgang 2015 (ll Lagern Bis mindestens 2022 Fluchtige Saure 0.49 g/l
lagerfahig Gesamtsaure  5.5g/l
’ Degustationsnotiz pH-Wert 3.48
Dunkles Kirschrot; im Bukett $¢ Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 0.8 g/l
marmeladige Noten gepaart mit 16-18 °C Analysedatum  25.08.2017
Waldboden, Vanille und Toffee; im
i i i Gesetzliche Angab
%a“li,lgmen weich, dicht, aromatisch und g Verschluss Naturkork Bizszeerztilf(i:k;: F?SS?O%
Martina Korak, Onologin W Vegan ohne tierische ngrkf;nft IT
| o . Inhaltsstoffe hergestellt wier
L CANT suPERIORE % Rebsorten enthalt Sulfite

Sangiovese (100%
9 ( : Weitere Informationen

www.delinat.com/1559.15



