Il Conventino Riserva

Der noble Traditionalist aus Montepulciano: Ein vielfach
ausgezeichneter Vino Nobile in grossartiger Bioqualitat.

Artikelnummer 1546.17 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Podere Il Conventino Fleisch an danlen, wulrzigen Saucen, Alkohol 14.5%
Region Montepulcia Kartoffelgratins, herzhafte Freie SO2 12 mg/l
i ulciano b S s . .
: Gemuseneintopfe, kraftige Pilzgerichte Gesamte SO2 54 mg/l
L Jahrgang 2017 P N
o Fluchtige Sadure 0.59 g/l
IL CONVENTINO | (@l Lagern Bis mindestens 2027 Gesamtsaure 52 g/l
1 ¥ Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.64
Dichtes Rubin; im Bukett Waldebberen Restzucker 0.4 g/l
und schéne Réstaromatik, wirzig, % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  22.12.2021
] Lakritze, leicht Leder; am Gaumen rund 16-18 °C
Vino und harmonisch mit einem feinkdrnigen Gesetzliche Angaben
Nobile di M jano i Tannin; wirziges Finale Biozertifikat: IT-BIO-004
; : m Martina Korak, Onologin ﬂ Verschluss Naturkork Herkunft: IT
- Abfuller:
. W Vegan ohne tierische ) )
¥ Rebsorten Inhaltsstoffe hergestellt enthalt Sulfite

Sangiovese (90%)

Colorino (10%) Weitere Informationen

@ Delinat-Zertifizierung www.delinat.com/1546.17
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