Capgros

Cuvée zweier Freunde: Josep Maria Albet i Noyas und Joan
Bofills Roter Capgros.

Artikelnummer 1514.22 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Josep Bofill i Rovira Mandonguilles picantes vegetals Alkohol 13.5%

. Pikante Gemuseballchen an Freie SO2 12 ma/l
Region Catalunya Tomatensugo, "Canelons amb bolets i Gesamte SO2 79 mg/l
Jahrgang 2022 nous" Pilzkaneloni mit Nussen. 9

Fluchtige Saure 0.45 g/l
Gesamtsdure 5.7 g/l

¥ Degustationsnotiz @l Lagern Bis mindestens 2028 pH-Wert 350
Brillantes Purpur- bis Rubinrot; Anklange lagerfahig Restzucker 0.7 g/l
von Brombeeren, Hauch von Rostkaffee Analysedatum  17.12.2024
und Vanille; weicher gefalliger Antrunk, i! Verschluss Naturkork
tragende Frische, ausgewogene Struktur = Gesetzliche Angaben
unterlegt mit fruchtig-wurzigem W Vegan ohne tierische Biozertifikat: ES-ECO-019-CT
Geschmack, feinkérniges Tannin; langer Inhaltsstoffe hergestellt Herkunft: ES
Nachhall Abfuller:

enthalt Sulfite

David Rodriguez, Weinakademiker ) .
Weitere Informationen

Rebsorten www.delinat.com/1514.22

Merlot (45%)
Garnacha (40%)

(APGROS

CATALUNYA Syrah (15%)
&




